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Scuola Normale

Nel piatto? | prodotti
del territorio pisano

La prestigiosa istituzione
aderisce al Consorzio Mensa che
unisce produttori locali e anima
la filiera corta. Cosa cambia

PISA

La Scuola Normale aderisce al
Consorzio MeNSA, che unisce
alcune imprese della piana pisa-
na dell’agroalimentare e sostie-
ne la filiera corta, per portare
sui tavoli della propria mensa
prodotti a chilometro zero e
che in piu custodiscono un patri-
monio di sapori legati alla tradi-
zione del territorio.

Questo weekend, oggi e doma-
ni sara il terzo consecutivo in
cui gli utenti del servizio mensa,
in questo periodo fruibile dagli
allievi del corso ordinario e del
corso di perfezionamento, pro-
venienti da tutta Italia e
dall’estero, potranno sperimen-
tare un menu preparato dai cuo-
chi della Normale con prodotti
del territorio pisano, freschi, di
qualita, e di ridotto impatto am-
bientale, selezionati anche gra-
zie a un sondaggio molto parte-
cipato effettuato in pieno lock-

down fra gli allievi. Nel sondag-
gio gli studenti evidenziavano
I'esigenza di avere sempre alter-
native vegetariane nel cibo pro-
posto, una maggiore attenzione
alla qualita e freschezza dei pro-
dotti e ricette regionali.

Una media di 330 utenti giorna-
lieri ha trovato cosi disponibili,
presso le due linee di distribu-
zione dei pasti, le verdure di sta-
gione, i cereali, i legumi e i for-
maggi di pecora provenienti da
aziende aderenti al Consorzio
MeNSA. In questa prima fase
del progetto (che si inserisce
nell’ambito del PIT Pianura pisa-
na, approvato e finanziato dalla
Regione Toscana) partecipano
le aziende Bio Colombini di Cre-
spina, Azienda Agricola Filippi
Enrico di Orciano Pisano e
Azienda Sanna Formaggi di Laja-
tico. Il Consorzio MeNSA ha af-
fiancato e supportato i piccoli
produttori nella comunicazione
con l'amministrazione della Nor=
male e nella cura degli aspetti
tecnici della fornitura. Per il Con-
sorzio, l'altra sfida in parallelo
sara la sperimentazione con i ri-
storatori privati: gia due realta
importanti della ristorazione pi-
sana come Poldino e La Buca
hanno aderito al progetto.
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